| M BUCHE SALEE
ROQUEFORT TRUITE




REALISATION

BUCHE SALEE
ROQUEFORT

. TRUITE FUMEE ~

e 638

PERSONNES

4 INGREDIENTS | (V) PREPARATION

* 400 g de truite fumée 1. Emiettez le Roquefort et mélangez-le au fromage frais
» 250 g de fromage frais avec le jus de citron, I'échalote hachée et I'aneth. Poivrez.
* 150 g de Roquefort 2. Sur un film alimentaire, disposez les tranches de truite
* 1/2 citron (jus) fumée en rectangle.
» 2 c. asoupe d'aneth ciselé 3. Etalez la préparation au Roguefort sur la truite.
* 1échalote 4, Roulez serré en blche et réservez au frais 2h minimum.
* Poivre 5. Au moment de servir, retirez le film et décorez d'aneth
et de poivre.
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